FICHA TECNICA

ESPUMANTE 021 | CUVEE — BASTARDO/ARINTO |2024 | BAIRRADA DOC
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Servir com:

Servir:

Anilice Analitica-

Bairrada

Colheita Selecionada - Bairrada DOC
Argilo-calcario

Bastardo e Arinto

Colheita de uvas com grau de maturagao
diferenciado, para caixas gradeadas de 14 kg.
Apds este processo, as uvas repousam em
contentor frigorifico até atingirem 8°c.

Espumante Bruto Natural
1066 garrafas

Desengace das uvas (combinadas) a uma
temperatura de 8°C. Apds a uma prensagem
suave, ocorre decantacdo estatica e fermentacao
em Inox a uma temperatura controlada de 16°C.

Segunda fermentacdo em garrafa de acordo com
o método classico, durante 9 meses.

Espumante com uma acidez vibrante, mas
equilibrada, bolha formigante e nitida. Uma
elegancia e harmonia unica na boca, envolvida
em aromas de frutos vermelhos, citricos e um
ténue brioche

Peixes, maricos e carnes brancas
6°C/8°C

Teor alcodlico: 12,5% Vol.
Acucar Total (g/dm3): < 0,8
Acidez Total (g/dm3): 8,2

SO2 Total (mg/dm3): 54

Valor Energético (Kcal/cm3: 72
Contém Sulfitos

RV/TC/AR

Garrafa: Seducdo
Volume garrafa: 750 ml
Garrafas por caixa: 6
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